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ABSTRACT

The objective of the study was to explain through a model, the influence of chemical compounds in determining
the origin and traceability of organic export products, to generate confidence and security in the choice of organic
food in consumers, tracing it as purpose the determination of stable isotopes to know the origin and traceability of
organic export products, in order to generate confidence and security in the choice of food in consumers. The
research methodology was quasi-experimental - descriptive - correlational — explanatory, in addition, data from
experiments carried out were used, where the surveys and questionnaires applied in the interview have provided
the information that was processed through SPSS program and LISREL for factor analysis. It has been proven that
in the studied model the influencing factors originality, traceability and the composition of the food.
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RESUMEN

El estudio tuvo como objetivo, explicar a través de un modelo, la influencia de los compuestos quimicos en la
determinacion de la procedencia y trazabilidad de productos organicos de exportacion, para generar confianza y
seguridad en la eleccion de alimentos organicos en los consumidores, trazandose como propdsito la determinacion
de los is6topos estables para conocer la procedencia y trazabilidad de productos organicos de exportacion, con la
finalidad de generar confianza y seguridad en la eleccién de alimentos en los consumidores. La metodologia de la
investigacion fue cuasiexperimental - descriptiva- correlacional- explicativo, ademas se utiliz6 datos de
experimentos realizados, donde las encuestas y los cuestionarios aplicados en la entrevista han brindado la
informacion que fue procesada mediante el programa SPSS y LISREL para el anélisis factorial. Se ha comprobado
que en el modelo estudiado los factores influyentes son la originalidad, trazabilidad y la composicion del alimento.

Palabras clave: gestion; exportacion; organico; marketing y alimento

Forma de citar el articulo (Formato APA):
Altamirano, E., Espinoza, L., & Raez, L. (2021). Gestion de la procedencia y la trazabilidad de productos organicos de
exportacion en Per(. Anales Cientificos. 82(1), 1-10. http://dx.doi.org/10.21704/ac.v82i1.1736

Autor de correspondencia (*): Ernesto Altamirano Flores. Email: ealtamirano@lamolina.edu.pe
© Los autores. Publicado por la Universidad Nacional Agraria La Molina.

-1-


https://orcid.org/0000-0002-8634-9689
https://orcid.org/0000-0002-9986-5180
https://orcid.org/0000-0001-9265-9053

Altamirano, E., Espinoza, L., & Raez, L (2021). Anales Cientificos. 82(1), 1-10. DOI. 10.21704/ac.v82i1.1736

This is an open access article under the CC BY

1. INTRODUCCION

La globalizacion de mercados agroindustriales y el
facil transporte de alimentos entre paises y
continentes; las distribuciones de productos
etiquetados han incrementado la necesidad de
medidas para identificar el origen y trazabilidad de
los alimentos orgénicos en el mundo, en este
contexto la importancia de las medidas sanitarias y
fitosanitarias es indispensable, para ayudar al
consumidor en la seleccién de alimentos (Shalini y
Harris, 2013).

Actualmente el andlisis de la relacion de is6topos
estables, en combinacién con otros métodos
quimicos se convierte en un enfoque prometedor
para determinar la autenticidad y la trazabilidad, en
exportaciones de alimentos organicos.

En los Gltimos cinco afios, un creciente nimero de
trabajos de investigacion han sido publicados en el
rastreo de los productos organicos por relacién de
isdtopos estables, analisis y técnicas que combinan
con otros instrumentos (Zhao y Zhang, 2013).

La procedencia de subproducto organico es de
particular importancia para la proteccion de los
consumidores; el origen geogréfico es otro factor
esencial para la evaluacion de la calidad de
alimentos agroindustriales, para no causar cambios
en el valor nutricional, pero en términos de engafio
al consumidor, la venta de productos extranjeros
baratos como de alto precio agro-producto regional.
El subproducto agroindustrial falsificado y la
utilizacion falsa de la indicacion geografica son
perjudiciales para los consumidores y los
productores legitimos (Zhao y Zhang, 2013).

La transformacion en la composicion de las
exportaciones agroalimentarias de los paises en
desarrollo, con una répida expansion de las
exportaciones de productos no tradicionales, ha
servido para tomar conciencia en el consumo de
productos etiquetados de confianza, la seguridad
alimentaria en vegetales y animales con medida
sanitaria y fitosanitarias (Shalini y Harris, 2013).

Casi todos los elementos quimicos conocidos
(carbono, oxigeno, hidrégeno, nitrégeno, etcétera)
existen en varias formas que difieren en el nimero
de neutrones en su nucleo, a estas formas se las llama
isdtopos. Algunas de estas formas son inestables y
sufren decaimiento radioactivo (Sanchez, 2009).

La cantidad de nutrientes es similar en los alimentos
de produccién convencional y ecoldgica. En los
vegetales, el valor alimenticio es similar. En las
carnes, esta comprobado que las organicas son mas
magras porque tienen menos grasa intramuscular
(Duran, 2010).

Los procesos de recopilacién, procesamiento y
analisis de informacion, respecto a temas
relacionados con la mercadotecnia, como: clientes,
competidores y el mercado son indispensables en
esta investigacion (Muriel et al., 2015).

La investigacion tiene como problema principal
¢Cudl es la influencia de los compuestos quimicos
de los alimentos en la determinacién de la
autenticidad y trazabilidad de productos organicos
de exportacion, para generar confianza y seguridad
en la eleccion de alimentos organicos en los
consumidores?

El objetivo de la investigacion fue determinar la
influencia de los compuestos quimicos en la
procedencia y trazabilidad de productos organicos
de exportacién, con la finalidad de generar confianza
y seguridad en la eleccion de alimentos en los
consumidores.

2. MATERIALES Y METODOS

Materiales y tipo de investigacion

Se utilizé una Laptop, un USB, un sofware SSPS y
hojas de préactica. La investigacion fue
cuasiexperimental - correlacional- explicativo, se
realizé con datos de experimentos realizados, donde
las encuestas y cuestionarios de la entrevista
proveen la informacién para procesar mediante
programas de SPSS y anélisis factorial.
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Se estudiaron grupos intactos, los grupos fueron
seleccionados al azar. No se da una equiprobabilidad
de los sujetos en los grupos experimental y de
control. Pero se mantiene un control parcial
aceptable, por manipular al menos una variable
independiente.

El alcance de la investigacion es Investigacion
explicativo, porque se ocupa de la descripcion de
datos caracteristicas de una poblacion, asimismo por
que raramente involucran experimentacion, ya que
estdn mas preocupados con los fenémenos que
ocurren naturalmente que con la observacion de
situaciones controladas.

Mientras tanto, investigacion correlacional, porque
consiste en la busqueda de algun tipo de relacion
entre dos o mas variables, y en qué medida la
variacion de una de las variables afecta a la otra, sin
llegar a conocer cuél de ellas puede ser causa o
efecto.

El enfoque de la investigacion es cuantitativo y
cualitativo, cuantitativa por que el procedimiento de
decision que pretende sefialar, entre ciertas
alternativas, son usando magnitudes numéricas que
pueden ser tratadas mediante herramientas del
campo de la estadistica, cualitativa por considerar
técnicas cualitativas distintas a la encuesta y al
experimento.

Unidad de analisis

Son las personas que participan en la compra diaria,
integrantes de familia o empleadas del hogar que
eligen los alimentos en el supermercado.

Poblacion

La poblacion esta representada por los consumidores
de cuatro supermercados mas importantes de
Alemania, personas que participan en la compra
constante de los principales alimentos de
exportacion de productos organicos.

Tamarfio de muestra

El tamafio de la muestra son las personas de 18 a 60
afios de edad que participan en la compray eleccion
de alimentos organicos importados para el consumo
diario, que representan 100 personas de Alemania.

Seleccién de muestra

La seleccion de muestra se ha determinado segun la
férmula de muestreo proporcionada por Mayorga &
Araujo (2010), cuando la poblacién es finita, los
calculos y parametros considerados se presentan a
continuacion.

Z2.p.q.N
n=
e’ (N—1)+ Z%.p.q

Dénde:
n = muestra
N = Poblacién 100 consumidores
Z2= Nivel de confianza (95% - 1,96)
e2 = Error permitido (5%) 6 (0,05)
p = Proporcién de que el evento ocurra en un 0,5 (50%)
q = Proporcién de que el evento no ocurra en un 0,5 (50%)
n = 34,5744 ] 1,0479 = 79,5 Por lo tanto, se encuesté 80
consumidores
El objetivo de las encuestas es recabar informacion
primaria, para disefiar un modelo para la generacion
de confianza en la seleccion de alimentos organicos

de exportacion (Figura 1).

Isotopos
estables

Figura 1. Modelo para la generacion de confianza

en la seleccion de alimentos organicos de
exportacion

Técnica de recoleccion de datos

Se realizd una encuesta para la obtencion de
informacion sobre el estado actual de los
consumidores de productos organicos importados.
La encuesta se realizé después de seleccionar cuatro
alimentos (carne, vino, leche y aceite) mas
consumidos de productos organicos importados en
Alemania, luego se realizd 30 preguntas
relacionadas al producto organico y la relacion de
isotopos estables, con esta informacion se desarrollo
un modelo para determinar cuanto influye estos
métodos quimicos en la gestién de compra.

La entrevista se realizé mediante el empleo una guia
de entrevistas tipo cuestionario a consumidores y
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participantes en la compra de productos organicos
importados, que constituye un documento o formato
escrito de preguntas relacionadas con el objetivo del
estudio.

Andlisis e interpretacion de la informacion

La clasificacion de datos, registro y codificacion de
datos, se realizé con la seleccion de respuestas a las
encuestas y cuestionarios para los tres puntos
determinantes en la investigacion, como:
composicion de alimentos organicos, seleccion de
alimentos organicos y satisfaccién del cliente, estas
informaciones se codifica de acuerdo a las
respuestas cuantificables, es base para los andlisis
cuantitativos donde se utilizd estadisticos
descriptivos de tendencia central y para lo
cualitativo la Razén.

Las técnicas analiticas estadisticas que se utilizé
para comprobar los resultados y obtener las
conclusiones, fueron los andlisis estadisticos de
varianza de los datos de la investigacién extraidos de
las encuestas a través de las preguntas del
cuestionario, procesados con programas de SPSS. 20
y LISREL para el disefio factorial.

3. RESULTADOS Y DISCUSION
En la investigacion sobre la gestion de la
originalidad vy trazabilidad de alimento de
exportacién, se obtuvieron resultados de los
alimentos mas  comercializados a  nivel
internacional, especificamente en el mercado
europeo, donde a partir de la literatura y la
aplicacion de modelos los resultados, por ejemplo,
para uno de los alimentos de mayor desconfianza
(13C, 15N, 180, 2H, 34S) demostraron ser
susceptibles al anélisis de is6topos, por el cual
diversos grados de éxito fue lograda. Actualmente
existe literatura sobre el uso de analisis de isétopos
estables, junto con otros analisis de las técnicas
pertinentes de los productos de origen animal
autenticidad y trazabilidad) (Zhao y Zhang, 2013).

Trazabilidad geogréfica, carne de vacuno mediante
isétopos estables, en primer lugar, comenz6 en
Europa, centrandose inicialmente en el analisis de la
composicion de isétopos de un solo elemento, luego

se extendid a la combinacion de maltiples elementos
(Zhao y Zhang, 2013).

El examen de la relacion isotdpica estable utilizada
fueron el oxigeno y el hidrégeno para caracterizar el
origen geogréafico del ganado.

Agua metedrica que ha pasado a través de la
meteorologia ciclo de evaporacién, condensacion y
precipitacion finalmente constituye una de las aguas
subterraneas que exhibe una sistematica variacion
isotopica geografica (Zhao y Zhang, 2013).

La variacién global en sistematica 2H y 180
contenido de la precipitacion se transfiere a través
agua o alimentacion potable en carne. Se ha
demostrado por que el valor Ginico %o d180 de agua
de los tejidos puede diferenciar el origen de la carne
de vacuno procedentes de Alemania, Argentina y
Reino Unido, en el que las muestras de carne de
vacuno procedentes de Alemania y Argentina puede
ser claramente clasificado detectando el valor d180
%o de agua de los tejidos, mientras que el valor d180
%0 mno proporciona suficiente resolucion para
discriminar las muestras de Reino Unido de los de
aleman y Argentina. Tampoco se permite la
discriminacidn clara entre la regién norte y sur de la
produccion dentro de Alemania (Zhao y Zhang,
2013).

Para diferenciar las muestras de carne a partir de tres
granjas en Alemania, se aplicé la adicion de Ny S
como composicion. Sobre la base de los resultados
anteriores, el analisis de D / H y las proporciones de
180/160 del agua de los tejidos pueden ser
considerados como un potencial muy herramienta
para la identificacion del origen de la carne (Zhao y
Zhang, 2013).

En otro aspecto, sin embargo, la influencia del
tiempo de almacenamiento sobre la composicién de
isotopos de oxigeno de agua de los tejidos fue
investigado por lo que indica que se observo 2 %o
variacion por el valor de d180 después de 24 h de
almacenamiento de la carne a los 0 °C. También se
ha encontrado que el valor de d180 del jugo de carne
podria ser posiblemente cambiado durante el
proceso de tostado. Como resultado, el andlisis
d180 de agua de los tejidos puede ser limitada en la
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asignacion origen geografico ya que los valores
d180 pueden verse afectados por diversas
condiciones de procesamiento y almacenamiento.
Por consiguiente, la medicion de la relacion
isotopica estable entre hidrégeno y oxigeno se debe
evitar el riesgo (Zhao y Zhang, 2013).

En comparacion con el analisis de la composicion de
isotopos solo elemento para averiguar el origen
geografico de la carne, el analisis de mdltiples
composiciones de isotopos estables de masa seca
desgrasada es el método mas potente. Multi-
elemento (H, C, N, S) proporciones de isétopos
estables en desgrasada masa seca se han detectado,
para trazar el cordero origenes geograficos de las 13
regiones europeas (Zhao y Zhang, 2013).

El carbono relacion isotdpica en productos de origen
animal se basé en la planta C3 y C4 en la dieta de
los animales. Un mayor contenido de 13C en materia
seca desgrasada es un indicador de C4-planta de
maiz alimentado animal. En otro aspecto, el
contenido de deterioro de proteinas secas para el
cordero esta en buen acuerdo con que en el agua la
precipitacién y la tierra. Usando este método, 78%
de clasificacion correcta se puede lograr en base a
multivariante analisis estadistico (Zhao y Zhang,
2013).

En un rango mayor, las muestras de carne se
compararon con las principales regiones del mundo
productoras de ganado (incluyendo Europa, EEUU.,
América del Sur, Australia y Nueva Zelanda). Al
detectar las composiciones isotopicas de C y N de
masa seca desgrasada y H y composiciones O
istopos de lipidos, se ha encontrado que el
contenido de 13C de carne de vacuno producida en
Brasil y EE.UU. fue significativamente mayor que
el de la carne de vacuno britanica, ya que el maiz
intensivo y pastos C4 eran alimentados al ganado en
Brasil y EE.UU., mientras que en Gran Bretafia C3
pastos y forraje dominada (Zhao y Zhang, 2013).

Los valores %o D2H media y d180 %o de lipidos
carne estaba bien correlacionada con la latitud de la
region de produccion, y la relacion entre el Hy O
contenido isotopico se encontr6 que era paralela a la
linea de agua meteorica. Multi-elemento (C, N, H,
S) también se utiliz6 el andlisis de is6topos de carne

muscular como una analitica herramienta para la
verificacion de los origenes geograficos incluidos
varios paises europeos y no europeos (Zhao y Zhang,
2013).

Los valores isotopicos de medias para los diferentes
paises eran de diferencia altamente significativa
entre si, y 84,9% de las muestras se podrian asignar
correctamente por el andlisis (Zhao y Zhang, 2013).

Ademas de los estudios de trazabilidad geograficas
en Europa y los Estados Unidos, hay también
investigaciones relacionadas que se han llevado a
cabo por cientificos de paises asiaticos como Japén,
Corea y China en el pasado cinco afios, incluyendo
la diferenciacion de la carne local desde el
importado producto y la clasificacion de los
productos carnicos nacionales desde diferentes
ubicaciones (Zhao y Zhang, 2013).

En la investigacién se encontré que, el carbono y
nitrdgeno isotdpica parcelas composicion para
muestras de carne de vacuno japoneses, estaban en
un rango estrecho, por su parte, la composicion
isotopica de oxigeno de proteina desgrasada se
indica una correlacion positiva con la de agua local.

Arroz

El origen geografico del arroz puede ser identificado
por 87Sr / 86Sr. La relacion 87Sr / 86Sr de arroz de
China y Vietnam oscilaron 0,710-0,711, mientras
que la mas alta relacion 87Sr / 86Sr se observo en el
intervalo de 0,715 a 0,717 para el arroz de Australia,
lo que indica que el estroncio isétopos estables
podria ser un indicador Unico para la estimacion de
la procedencia de arroz (Zhao y Zhang, 2013).

La investigacion se realizé mediante la combinacién
de estroncio y proporciones de is6topos de boro.
Arroz muestras, recogidas en Japon, EE.UU., China,
Australia, Corea y Vietnam, podrian distinguirse por
solo estroncio composicion isotopica solo o junto
con la relacién de 11B / 10B. Como resultado, el
estroncio f puede ser Gtil para la determinacion de la
autenticidad, debido a su diferente alcance de los
elementos ligeros. El estroncio tiene cuatro isétopos
naturales: 84Sr, 86Sr, 87Sr y 88Sr (Kelly y Heaton,
2005).
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Aunque los procesos biolégicos pueden alterar de
estroncio de isétopos estables ratios en una manera
similar como con los is6topos S, C, H, O y N,
solamente la cantidad de exceso radiogénico 87Sr se
evallia como un trazador de origen.

Para rastrear los cultivos de cereales por los isétopos
estables de los elementos ligeros, una variedad de
elementos (d13C, d15N, d2h y d180) han sido
investigados.

Muestras de arroz recogidas en los EE.UU., Europa,
India y Pakistan se analizaron los is6topos estables
y elementos minerales (Kelly y Heaton, 2005), lo
que indica que las muestras de arroz de la India y
Pakistan se caracterizan por su valor mas bajo en
comparacion 18° a las muestras de Estados Unidos y
Europa. Nueve parametros (d13C, d180, boro,
holmio, gadolinio, magnesio, rubidio, selenio y
tungsteno) fueron analizados para identificar el
origen geografico de analisis discriminante canonico
por etapas, que mostré la discriminaciéon 100% entre
las muestras de arroz de diferentes origenes.

La natural abundancia de relaciones isotopicas de C,
Oy N fueron comparados entre las muestras de trigo
procedentes de Italia, Canad4, Turquia y Australia
para su contenido isotépico (Brescia et al., 2002).

Vino

Debido al precio relativamente més alto de vino en
comparacion con otros productos agricolas, hay un
gran numero de informes utilizando analisis
isotopico para la identificacion de la procedencia de
los vinos. Inicialmente, 180 / 160 se desempefid
como un parametro clave para confirmar la adicion
de agua y falsa declaracién del origen de los vinos
(Zhao y Zhang, 2013).

Aceite

Una estrategia analitica eficaz para verificar la
autenticidad de aceite puede ser proporcionada por
analisis de la relacidn de is6topos estables junto con
otras técnicas. La combinacion de FINE-RMN y
IRMS era utilizado para discriminar el aceite de
mostaza auténtica del fraude aceite con isotiocianato
de alilo sintético afiadido (Zhao y Zhang, 2013).

El método permitié una clara distincion entre lo
natural y adulteracion de mostaza natural aceite
mediante el analisis de los pardmetros isotopicos
incluidos 13C / 12C, 15N / 14N, 34S / 32Sy 2H /
1H. Analisis de isotopos estables fue para
diferenciar el origen de escualeno y escualano su
hidrogenado, en el que la capacidad de d13C y d2h
fue investigado por distinguir el aceite de ambas
fuentes: aceite de higado de aguas profundas
tiburones y destilados de aceite de oliva (Zhao y
Zhang, 2013).

Fiabilidad de todas las variables

Sobre las 80 encuestas con 30 preguntas (cada una
es una variable). Los comandos en SPSS para
calcular el Alfa de Cronbach son: Analizar/Escala/
Anélisis de fiabilidad/ Estadistico/Escala; si se
elimina el elemento/ correlaciones (Tabla 1).

Tabla 1. Resumen de procesamiento de casos.

N %

Casos Valido 80 100,0
Excluido? 0 0

Total 80 100,0

2 La eliminacion por lista se basa en todas las
variables del procedimiento.

A través de la aplicacion estadistica del SPSS, el
resultado de Alfa de Cronbach se obtiene 0,822
(Tabla 2).

Tabla 2. Estadisticas de fiabilidad.

Alfa de Alfa de Cronbach N de
Cronbach basada en elementos elementos
estandarizados

0,815 0,822 30

El valor de Alfa de Cronbach de 0,822 es aceptable
para poder confiar en los datos obtenidos.
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Herramienta de analisis para la contrastacion de
hipétesis

Las respuestas de las encuestas se analizaron
mediante pruebas de significacion (chi cuadrado y
pruebas) en SPSS 20 y el modelo se determiné con
software LISREL.

En andlisis e interpretacion de la informacion se usé
la herramienta de distribucion normal o la prueba de

Tabla 3. Pruebas de normalidad.

normalidad, para el analisis
contrastacion de hipétesis (Tabla 3).

descriptivo y

Prueba de normalidad

Se efectuaron las pruebas de normalidad, habiendo
obtenido resultados de significancia, para buena y
muy buena (Tabla 3).

VD Kolmogorov-Smirnov? Shapiro-Wilk?
(agrupado) Estadistico gl Sig. Estadistico al Sig.
VI Buena 0,256 7 0,182 0,833 7 0,004
(agrupado) Muy buena 0,403 69 0,000 0,654 69 0,000

2, Correccion de significacién de Lilliefors

b, V1 (agrupado) es constante cuando VD (agrupado) = Excelente. Se ha omitido.

Interpretacion: Como se puede observar en la Tabla
4 estadistico, el P valor es menor al nivel de
significancia, por lo que concluye que los datos no
son distribuidos como una normal, es decir, los datos
no son normales. Por lo tanto, el método que se va a
usar es el Spearman.

Tabla 4. Correlaciones.

Analisis de la prueba de correlacion de la hip6tesis
Isétopos relacionados con originalidad, trazabilidad
y confianza en la eleccién de alimentos, la
correlacion de hipotesis (Tabla 4).

Vi VD
(agrupado) (agrupado)
Rho de VI (agrupado) Coeficiente de correlacion 1,000 0,490™
Spearman Sig. (bilateral) . 0,000
N 80 80
VD Coeficiente de correlacion 0,490™ 1,000
(agrupado) Sig. (bilateral) 0,000 .
N 80 80

** La correlaciones significativa en el nivel 0,01 (2 colas).

La variable originalidad estd influido por la
respuesta que corresponde a la pregunta ¢ Considera
que los alimentos organicos son méas saludables de
manera, y la ;Como considera en la composicién de
alimentos de los paises sudamericanos?, donde se
determing el alto valor de importancia para su toma
de decision en la compra de productos alimenticios
(Figura 2).

m Regular
= Buena

Muy buena

- o

Figura 2. Consideraciones de
organicos son més saludables.

los alimentos
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La consideracion en la composicion de alimentos de
los paises sudamericanos también fue un factor
determinante para el disefio del modelo (Figura 3).

® Regular
W Buena
= Muy buena

M Excelente

Figura 3. Consideraciones de la composicion de
alimentos de los paises sudamericanos.

La variable isdtopos estables es un factor importante
en el modelo a partir de la influencia de las preguntas
¢;Considera que los alimentos organicos son mas
saludables de manera? Considera importante el
contenido de la composiciéon de los alimentos
organicos importados que consume. ¢Como
considera la comida organica para su eleccion de
alimentos? El resultado es is6topos estables
2,07*v4+1,09*v1+1,0*v5+0,07.

= Regular
®Buena
= Muy buena

= Excelente

Figura 4. Consideraciones de la comida orgénica
para su eleccidn de alimentos.

La variable de importancia para este disefio del
modelo también es el resultado de la (Cémo
considera en la composicion de alimentos de los
paises sudamericanos?

La variable trazabilidad es igual

6,46*v21+6,14*v20+5,46*v16+5,30*v15+0,02,
que es resultado de las preguntas ¢Qué percepcion
tienen en los productos orgénicos no procesados?
¢ Qué percepcidn tienen en los productos organicos
procesados? ;COmo considera el proceso de

a

produccion de productos organicos de otros paises?
¢Qué percepcién tiene de la comercializacion de
productos organicos en el mercado de Alemania?
La pregunta ;Como considera el grado de confianza
en la eleccién de alimentos extranjero? Influye en la
confianza*0,53 + trazabilidad *2,61+3,02.

m Regular
mBuena

® Muy buena

Figura 5. Consideraciones en la composicion de
alimentos de los paises sudamericanos.

m Deficiente
® Regular

W Buena

W Muy buena

™ Excelente

Figura 6. Percepcion sobre productos organicos no
procesados.

mRegular
®Buena
= Muy buena

W Excelente

Figura 7. Consideraciones al grado de confianza en
la eleccion de alimento extranjero.

Hempel y Hamm (2016), en su investigacion, la
importancia de la comida local determind que la
autenticidad de los subproductos agroalimentarios y
la trazabilidad es la principal preocupacion no sola
de los consumidores, también lo es para los
agricultores agricolas, los minoristas y las
autoridades.
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El estudio se ocupa de las actitudes de los
consumidores alemanes hacia los alimentos
organicos y comida local, su comida,
comportamiento de compra y sus caracteristicas
personales.

El proposito es investigar las diferencias en actitudes
y valores de la disposicion a pagar entre los
consumidores que consideran que la produccion
organica de alimentos importante y quienes lo
consideran menos importantes, donde los resultados
obtenidos tienen diferencias estadisticas en
resultados de la percepcion de los consumidores
europeos y los sudamericanos, esto se puede
observar son la comparacién por ejemplo del 90%
de los europeos les importa la trazabilidad de un
alimento, es diferente en relacion a los resultados
obtenidos en esta investigacion donde solo 67% de
sudamericanos importa la procedenciay trazabilidad
del alimento, entonces la investigacién anterior
algunos resultados no nos similares, pero esto
explica la cultura de las personas en cada continente
(Jones y Davidson, 2014). La adaptacion a las crisis
de seguridad alimentaria: Interpretacion de éxito y el
fracaso en la respuesta de Canada a la EEB, explora
los procesos de adaptacion a las crisis de seguridad
alimentaria, y plantea interrogantes acerca de lo que
puede ser entendida como el éxito y el fracaso en una
respuesta a la crisis. Presenta los resultados de una
investigacion cualitativa estudio de la industria de la
carne asediado de Canada e investiga el aprendizaje
institucional y la adaptacion siguiente un brote de
EEB (encefalopatia espongiforme bovina), en
relacion a esta investigacion el modelo actual tiene
respuesta rapida, por la determinacion del
compuesto se puede determinar las molécula de los
microrganismos y también evitar el terrorismo
bioldgico, entonces es una metodologia que aporta
mayor eficiencia y eficacia a la decisién de compra.

El anélisis y la configuracion del modelo arroja que
la confianza del comprador es resultado de
originalidad, trazabilidad y la composicion de los
is6topos estables, como sigue: confianza es 10,34
impacto del disefio del modelo, la originalidad es
otro factor de impacto mas importante para el
modelo estructurado con 1,59 de impacto, los
isétopos estables con un 20,92 y la trazabilidad con

un 0,22 de impacto el menos influyente para el
disefio estructural de modelo.

4. CONCLUSIONES

Del estudio se concluye que, para determinar la
influencia del origen y trazabilidad en la seleccion
de alimentos en Europa, se comprueba mediante un
modelo que los factores influyentes son la
originalidad, trazabilidad y la composicion del
alimento, esto analizando respuestas de los
compradores en la encuesta. Ademas, el modelo
utilizado en la investigacion es efectivo para
determinar resultados de la composicién como la
carne con un valor 13C / 12C porque el maiz se
utiliza como alimentacion convencional. El vino en
comparacion con un valor de 180/ 160, el arroz con
un valor de 87Sr / 86Sr. La relacion 87Sr / 86Sr de
arroz de Chinay El aceite con un valor de 13C/ 12C,
15N / 14N, 34S / 32S y 2H / 1H, confirman la
diferencia de composicién de acuerdo con el lugar
de origen trazabilidad. Asimismo, la diferencia de
cultura europea y Sudameérica influye en la toma de
decisiones a la hora de comprar alimentos, existe
mayor preocupacion en el cliente de la Union
Europea en la trazabilidad de productos donde el
90% es consciente de la composicion del producto y
en Sudamérica solo 67%. Se recomienda investigar
otros factores que puedan influir en el modelo, estas
investigaciones pueden ayudar determinar el origen
geografia de alimentos importado en Sudamérica
con mayor efectividad, en especifico en el Per(
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